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Schlechte Kiiche - scénar

Na podiu je maketa obrovského papirového hrnce, ktery byl nainstalovan behem prestavby
za tmy (ddvod prestavby ,za tmy" - viz. zavér scénky). Prichazi Ingus cte clanek z Blesku ,Muz,
ktery snéedl celou zoo". Po skonceni' odchazi a prichazi Lucka, ktera uvadi porad ,,Schlechte Kiiche"
v némciné. Némecky hovori o tom, Ze dnes se bude varit z exotickych zvirat a Ze prijde odbornik
na slovo vzaty z néemecké Misne — predstavuje Jorga Schlechteho, ktery vzapéeti prichazi a néco
Lucce septa.

Lucka: Was?
Schlechte: Ne Vas, divaky...

L: (k divékdm) Aha, takze vy hovorite ¢esky. To ale zcela méni situaci.

V tom pripadé mi dovolte, abych vam ve strucnosti shrnula, o ¢em jsem tu nyni hovorila
némecky. V nasem poradu o vareni, ktery nese nazev ,Schlechte Kiiche" jsem dnes privitala
odbornika na ilegalni pripravu exotickych zvifat pana Jorga Schlechteho z némecké Misné.

To je mimochodem takova nechténa, ale kouzelna slovni hricka — dnes v poradu ,Schlechte
Kiiche" vystoupi pan Jérg Schlechte! To dovede prosté jen némdcina.... Skoda, Ze nerozumite,
protoZe to se opravdu prelozit neda, to by ztratilo ten plvab, ten Smak.., ten rajc... To je néco,
jako kdybychom chtéli do némciny prelozit néjaké ryze Ceské prislovi jako treba: Na kazdém
Sprochu je pravdy trochu. To prosté nejde... (Schlechte vyznamné zakasle) ..Ano, pravda. Kv(li
lingvistickym hratkdm jsme se tu dnes ale bohuzel nesesli. Sesli jsme se zde kvlli hratkam
kulinarskym. Mimochodem — kulinarskym... der Kuli... (Schlechte opet kasle).. Ano, pardon.
Takze, Herr Schlechte, nebo mohu Jérgu? (Schlechte kyva) .. Jorgu, vy jste expert na ilegalni
pripravu pokrmd z exotické zvifeny. To je vaSe specializace, je to tak? (Schlechte kyve) ..
Reknéte mi, zkousel jste také nékdy pripravit n&jaké obycejné jidlo z absolutné neexotické
zvére?

S: (mluvi s némeckym akcentem a obcas michd do miuvy germanismy) Tak kdysi, jesté jako
pubescent jsem si zkusil podusit kacera, ale nebylo to ono.

L: Aha, tak to je vaSe véc, to uz mate za sebou, dnes nas Ceka Uplné jiny kalibr. Nemylim-li se,
spolecné se pokusime pripravit marinovaného ponika shetlandského po miserisku. Je to tak?

S: Genau, przesne.

L: Jorgu, nez se pustime do samotného vareni, prozradte nam, pro jaké slavnostni prilezitosti je
tento exkluzivni pokrm vhodny?
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S: Zumbeispiel, kdyZz nékdo dostane hlad na shetlandského ponika, tak si udéla marinovaného

shetlandského ponika po miSerisku. Ja to tak také délam. Naproti tomu, kdyZ dostanu hlad
treba na kockodana Bragova...

: (skace mu do reci) Dobra, dobra... Ja nechci byt priliS hnidopisska, Jorgu, ale mezi témi
ingrediencemi, které jste si prinesl, jsem ale ponika shetlandského nezahlédla. Ze bych ho
prehlédla?

: Ponika jsem snédl s rodinou a prateli. Lituji. Es tut mir leid.

: Aha, ale jak chcete varit marinovaného ponika shetlandského po miserisku, nemaje..,
prechodnicek..., ponika shetlandského?

: (zacina hektictét a do konce skece uz jen graduje) Nevadi, maso ponika Ize snadno nahradit
masem adolescentniho medvidéte. Chutové je to témér nerozeznatelné. Abych to priblizil i
laikim a negermanlm, eee totiz negurmandm pfirovnal bych to k podobnosti mezi chuti masa
restované poletuchy australské a opékané surikaty.

: Pustme se do toho!

: Takze medvéda nakrajime, davame do hrnce (pritom krdji plysového medveda, urezavda mu
packy, hlavu.. a hazi ho do hrnce, pred tim se s kazdym kouskem pomazli), a pritom prilévame
olej do ohné (Lucka priléva olej do hrnce). Pokud divaci v tuto chvili vafi s nami, je dllezité
zdlraznit, ze medvéd musi byt pred nakrajenim devét dni, jedenact hodin a sedm minut
naloZen v marinade.

: Pokud divaci ted’ vafi s nami..., az skoro pozdé zdliraznéno, bych fekla. Nevadi, ale pro¢ presné
9 dni, 11 hodin a 7 minut?

: Tak 11 hodin a 7 minut trvalo, nez se mi ho podafilo v té marinadé konecné utopit ...a za 9 dni
jsem se pak vratil ze Spitalu... Dale pridame dalSi druhy masa. Vice masa!!! Mehr Fleisch!!!
Praseci pacicky, kyta z koné Przevalského, sova palena uzena, kralik domaci a nakonec kralik
hosté!!! Super!!! Maso!!! (maniakdlné vhazuje za spoluprace sL do hmce vse shora
Jjmenované)

: Jak to tak pozoruji, Jorgu, spiS neZz na marinovaného ponika mame zadélano na popularni
némecky Eintopf...

: Nein, das ist kein Eintopf, to neni Eintopf, to je néco vic, Zweitopf, Dreitopf, Mehrtopf, mehr
Fleisch!!! Vic masa...!!!!
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: (skace mu do hysterie) A co vejce, pridame vejce?

: (trochu se uklidriuje) Mizeme.

: A kolik?

: Kolik zatim ne... Zahustime moukou (sype mouku), tadak...

: A JOrgu, prijdou si s touto dobrotou na své tfeba i milovnici néceho ostrejsiho?

: Ja. Kdo chce mlzZe si do hrnce hodit Savli. (Lucka Adzi do hrnce maketu savie a Jorg si zache
néco vyskrabovat z podpazdi)

: Co to délate?
: Je Cas dochutit houbami.

: Zrejmé hnojnik obecny. Musime jen doufat, Ze se nepridavaji také kastany... Nezapomnéli jsme
ale korenit, Jorgu?

: Nein, nein! Koreny pfijdou na radu ted. Mnou favorizovany bobkovy list (hdZe do hrnce kus
hajzlpapiru), und marjanka (hdze do hrnce jointa)...

: To my u nas pridavame do sekaného hovéziho mletého masa,.. do hase.
: My u nas do ponika. (vzdpéti hazi do hrnce dalsiho jointa)
: Jesté marjanka?

: Nein, ted’ pridavame Spek. A na uplny zavér jeden okurek! (ukazuje do lidi okurku a posléze ji
hazi do hrnce)

: No, Jorgu, vypada to vskutku Uzasné (kouka do hrnce), to se hned pozna typicky némecky
vytribeny vkus, sliny uz se mi v puse sbihaji slepice po flusu...

: Po rece, zZe...

:...ano, ale zaroven mam takovy sviravy neodbytny pocit, Ze ne vSechny ingredience, které jsou
na marinovaného ponika potreba, jsou bézné v maloobchodni siti k dostani. Co s tim?
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S: Ja, pravda je, Zze nékteré ingredience jsou mimo zoologickou zahradu hlife dostupné, ale
samoziejmé jsem s tim pocital. Paklize se nam nepodaii sehnat okurek, mdZzeme ho bez
problém{ oZelet, na chut’ pokrmu nebude mit jeho absence nejmensi vliv.

L: Aha, takze to je vSechno? Ted’ uz je gablik hotovy?

S: Témér. Ted' uz jen michame padlem hlava nehlava a zaroven sypeme hrebicek (sype do hrnce
hrebiky a micha padlem).

L: Tak ted’ mam dojem, ze jste konecné uhodil hiebi¢ek na hlavicku!

Schimanski: Jauuu!!! (ozve se z papirového hrnce a zvedne se z néj Kratas, ktery byl po celou
Scénku v makete hrnce micky skryt, nalicen s vyraznym knirem jako komisar Schimanski)

S: Ha, m{j uhlavni nepritel Herr Komissar Horst Schimanski aus Duisburg mé vystopoval!!! (zache
obihat kolem hrnce, ve kterém stoji’ Schimi, pridéva se i Lucka a oba béhaji do kola, pricemz
Schimi se za nimi otaci jak holub na bani a pokrikuje, pozdeji je honi..)

Schimanski: Halt, halt!!!

L+S: Problem! Hilfe! Nicht schiessen!!!

(pak vsichni odbihaji do zakulisi)



